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PRODUCTO BIODEGRADABLE

R

 

No mezclar con otros productos. La mezcla con productos 
ácidos genera gases dañinos para la salud. 
Producto de uso institucional, no se deje al alcance de los niños. 
Almacenar en lugar fresco y seco con buena ventilación. 
Se recomienda el uso de equipo de seguridad para su manejo 
como guantes, lentes de seguridad, ropa y calzado de trabajo. 
Evite el contacto con piel y mucosas, así como la inhalación de 
los vapores del producto puro.
Utilcese de acuerdo al presente documento.
En caso de ingestión llame al médico.
Evite el contacto prolongado, utilicese en la dosficación 
recomendada.
Conserve el envase tapado, en posición vertical en lugar fresco 
y seco alejado de los rayos del sol.
En caso de contacto directo con piel u ojos, lávese con abundan-
te agua.
No apto para usarse en mármol, plata, cromo, acero inoxidable, 
madera o superficies delicadas, realice primero una prueba y 
solicite el apoyo de su especialista VIJUSA.
Para mayor información, consulte la Hoja de Seguridad

PRECAUCIONES:

Se utiliza diluido en agua a razón de 1 ml 
por litro para cada 100 ppm de cloro activo.
Para la desinfección de frutas y verduras se 
recomiendan 50 ppm de cloro activo. El 
tiempo de contacto sugerido es de 10 
minutos por inmersión. Las frutas y verdu-
ras deben ser prelavadas antes de proce-
der a su desinfección. Para utensilios de 
cocina y superficies se recomiendan 100 
ppm de cloro activo.

MODO DE EMPLEO:

PRESENTACIÓN:

Envase de 1, 5, 20, 50 y 200 Litros.

Últ. Rev 20240108

Estado físico:   Líquido
Color:   Ambar tenue
pH al 1%:  9 - 10
Densidad:  1.08 -1.14 gr /ml

PROPIEDADES:

Recomendado para la desinfección de 
frutas y verduras, superficies, utensilios y 
áreas de trabajo, su amplio espectro 
germicida - bactericida actúa contra una 
gran variedad de microorganismos. Se 
utiliza también para blanquear superficies 
con moho eliminando la mancha de hume-
dad.

Útil en restaurantes, bares, comedores 
industriales, hospitales, hoteles, casinos y 
cualquier negocio que requiera seguridad 
en la desinfección.

APLICACIÓN:

Eficaz desinfectante clorado, formulado 
para mantener su efectividad y estabilidad 
por más tiempo, especialmente formulado 
para la desinfección de Frutas y Veduras,  
procesos de desinfección y para sanitizar y 
eliminar manchas en tablas de corte.

DESCRIPCIÓN:

DEOCIL 60 BASE CLORO
DESINFECTANTE BASE CLORO GRADO ALIMENTICIO


